Juni 2025

23. KW Men(i Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
02.06.- | \enq Jagerschnitzel(Sch), TomatensoRRe Hahnchen-Nuggets, Buttererbsen, Bratensol3e Kasslerbraten(Sch), Rahmwirsing, Bratensol3e Fischfilet, Dill-RahmsoRRe, Gemdisereis 2 Eier mit Senfso3e, Salzkartoffeln
06.06. 1 Nudeln, Vanillecremspeise Kartoffelbrei, Fruchtjoghurt Salzkartoffeln, Kompott Salatgarnitur, 1 Getrank Karottensalat, Schokopudding

2,4,8,A B,C1,C21,7 B,C1,C2,H, 1,7 2,4,8, B,C1,C2,H B,C1,C2,H,J A B,C1,C2,1,7
02.06.- Bunter Gemiiseeintopf, Brotchen Gebackene Kartoffel-Wedges, Remouladensof3e 3 Eierpfannkuchen Kartoffel-Karottensuppe, Wiener Wiirstchen(Sch) Gemisebolognese mit Nudeln
06.06. Vanillecremspeise Salatgarnitur, Fruchtjoghurt mit Apfelmus Brotchen, 1 Getrank Schokopudding
24, KW B,C1,C2,H,1,7 B, 1,7 A, B, C1, C2 2,4,8,C1,C2 H A, B, C1, C2
09.06- | Menq Feiertag Schnitzel (Sch), Kaisergemiise mit Sc. Hollandaise Gebratene Hahnchenbrust, Blumenkohlgemiise Grillwurst(Sch), Rotkohlgemuse, Kartoffelbrei Kochklops(Sch), Kapern-RahmsoRe, Salatgarnitur
13.06. 1 Salzkartoffeln, Fruchtjoghurt BratensoRe, Salzkartoffeln, Kompott BratensoRe Salatgarnitur, Obst Salzkartoffeln, Erdbeerpudding

A ,B,C1,C2,H,1,7 B,C1,C2, H 2,4,8,B,C1,C2,H A B, C1,C2,H, 1,7

09.06.- | Meni Feiertag Linseneintopf mit Karotte und Kartoffel Milchreis Gemisefrikadelle, Petersiliensol3e, Salzkartoffeln Tortellini mit Ricotta Fillung in Kése-Sahne-Sole
13.06. 2 Brétchen, Fruchtjoghurt mit Apfelkompott Salatgarnitur, Obst mit Gemiise, Erdbeerpudding
25. KW C1,C2,H,1,7 B A, B, C1,C2, H A B,C1,C2H,1,7
16.06.- | Meni Wurstgulasch(Sch) mit Nudeln Spétzlepfanne mit Héhnchen und Gemiise Pannierte Hahnchenschnitte mit Kése gefillt Schweinefleischragout, Tomatenreis Hausgemachte Bratkl6Rchen(Sch), Karottengemiise
20.06. 1 Fruchtquarkspeise Bratensol3e, Joghurtbecher Erbsengemise, Salzkartoffeln, Kompott Salatgarnitur, Vanillepudding Sole, Salzkartoffeln, Musliriegel

2,4,8, A B ,C1,C21,7 A ,B,C1,C2,H,1,7 A, B, C1,C2,H B,C1,C2,H,1,7 A, B,C1,C2,H,ID,E
16.06.- | Men Curryreispfanne mit Gemuse, Sahnesof3e Gruner Bohneneintopf Hefeklo3e mit Waldbeergritze Kartoffel-Rdsti-Ecken mit Leipziger Allerlei Reiseintopf mit bunten Gemduse
20.06. 2 Fruchtquarkspeise Brotchen, Joghurtbecher und Vanillesol3e KrauterrahmsofRRe, Vanillepudding Baguette, Musliriegel
26. KW B,C1,C2,H,1,7 B,C1,C2,1,7 A ,B,C1,C2,1,7 B,C1,C2,1,7 B,C1,C2,H,D, E
23.06- | Meni Nudeln ,, Bolognese " (Sch) Schweinekammbraten, Rotkohlgemiise, Bratensof3e Geschnetzeltes ,,Zuricher Art " (Sch) mit Reis Hahnchenbruststreifen in deftiger Sol3e mit Hackbraten(Sch), Mischgemise, Bratensol3e
27.06. 1 Reibekase, Schokocremspeise Salzkartoffeln, Fruchtjoghurt Salatgarnitur, Kompott Gemdusereis, Erdbeerquark Salzkartoffeln, Obst

A ,B,C1,C2,1,7 B,C1,C2,H,1,1,7 B,C1,C2,H,1,7 B,C1,C2,H, 1,7 A, B, C1,C2,H
23.06- | Meni| Mediterrane Gemuse-Kartoffelpfanne, BratensolRe Gelber Erbseneintopf mit Karotte und Kartoffel Kaiserschmarrn Chili sin Carne (Rote Bohnen, Mais, Paprika) Nudeln mit Tomatensol3e
27.06. 2 Gotterspeise mit VanillesoRe Brotchen, Fruchtjoghurt mit Apfelmus und Vanilleso3e Salzkartoffeln, Erdbeerquark Reibekase, Obst
B,C1,C2,H, 1,7 B, C1,C2, H A B,C1,C2 1,7 B,C1,C2,1,7 A, B, C1, C2

Anderungen sind vorbehalten!

Ubersicht Uiber zugelassene Zusatzstoffe in Lebensmitteln: 1: Farbstoffe, 2: Konservierungsstoffe, 3: Antioxydantien, 4: Emulgatoren, 5: Geschmacksverstirker, 6: Wachs, 7: Zuckeraustauschstoffe, 8: Phosphate

Hauptallergene: A: Eier,

B: Kuh-Milch, C1: glutenhaltige Getreide, C2: Weizenmehl, C3: Roggen, C4:Gerste, C5: Hafer, C6: Weizengriel3, D: Erdnusse, E: Nusse,E2: Haselnusse, F: Sesam, G: Soja, H: Sellerie,

I: Senf, J: Fische, K: Krebstiere, L: Weichtiere,

M: Lupinen, N: Schwefeldioxid und Sulfit

Inhaltsstoffe: Sch: Schweinefleisch, Ge: Geflugelfleisch, Ri: Rindfleisch, Veg: Vegetarisch




